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Biiro Yonetimi ve Yonetici Asistanligi Programi

Tasliciftlik Yerleskesi
Yemekhane Memnuniyet Anketi

1- Personelin temizlik ve hijyen hassasiyeti yeterli mi?

L | 1.Evet | 2. Hayrr

2- Yemekhanenin masa araliklari yeterince ferah mi?

L] 1.Evet [ 2. Hayrr

3- Yemekhanenin havalandirmalari yeterli mi?

L] 1.Evet | 2. Hayrr

4- Yemeklerin lezzet ve kalitesi yeterli mi?

L | 1.Evet 2. Hayrr

5- Yemeklerde asagidaki etmenlerden begenmediklerinizi isaretleyiniz.

1. Gorinus
2. Sicakhk
3. Kivam
4. Yag

5. Tuz

6. Baharatlar

OO0t d

6- Yemek cesitliligi ve uyumunu begeniyor musunuz?

L | 1.Evet [_| 2. Hayrr

7- Yemek porsiyonlari doyurucu oluyor mu?

| 1.Evet [ | 2. Hayrr

Gorls ve Onerilerinize deger veriyoruz liitfen bizimle paylagin.



